Lo tompe o5t vom

Servise Tratear - &;‘t’»ﬂf @ domricre

Menu de Noél
& Saint-Sylvestre

24 & 25 DECEMBRE - 31 DECEMBRE 2026

Un repas de féte prépare par notre chef, livré chez vous.

Il ne vous reste plus qu’a réchauffer... et a profiter de vos convives.

APERITIF

en option - 10.- par convive

Mini sandwich au magret de canard fumé et miel des montagnes
Blinis de saumon a ’aneth et sa mousse de raifort
Mini croque fromage et truffe blanche

Chouquette au fromage

MENU DE FETE
89.— par personne - hors livraison

Velouté de chataignes avec ses éclats de noisettes torréfiées
+ + 0+
(Euf mollet dans son nid croustillant nappé€ de sa creme a la truffe noire
+ + +

Filet de pintade fermiere farcie aux cepes et aux bolets, jus corsé
gratin dauphinois et légumes de saison
+ + +

Plateau de notre fromager
Gruyére AOC, Tomme de la Venoge, Bleu, Crottin de chévre

EN OPTION - SUPPLEMENT 8.-
+ + +

Blchette individuelle de Noél aux chocolats
Ballons de pain paysans

Formule livraison uniquement (sans personnel sur place) - Mets livrés froids, avec fiche explicative
pour la mise en température et la cuisson de la viande - Menus non modifiables en raison de la forte demande

Commandez votre menu de fétes

02155847 11 - contact@letempsestvenu.ch

Le temps est venu Sarl - Avenue des Baumettes 9 - 1020 Renens
letempsestvenu.ch




